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Ineguagliabile di professione.
Unparalleled professionalism.

Pro Ceramica fonde in un unico strumento le prestazioni
e lo stile essenziale della linea Moneta dedicata all’alta
cucina con l'innovativo rivestimento CERAMICA_01°,
ridefinendo cosi nuovi standard di qualita indistruttibile
tra i fornelli.

Pro Ceramica combines the high performance and
minimalist style of the Moneta haute cuisine collection
with an innovative CERAMICA_01° coating. Setting new
standards of absolute quality in the kitchen.

Liscio, resistente, innovativo:

CERAMICA _01-.
Smooth, resistant, innovative: CERAMICA 01°.

Il primo e pit performante rivestimento in ceramica.
Insuperabile per friggere, inimitabile per rosolare e dorare,
CERAMICA_01° & l’originale rivestimento avorio che grazie
alla sua eccellente capacita di condurre il calore garantisce
cotture croccanti e un notevole risparmio energetico.

Crea inoltre sulla pentola una pellicola fittissima e
compatta, sempre liscia, assolutamente non porosa, che
ne favorisce la pulizia. CERAMICA_01° é un’esperienza
d’uso del tutto alternativa rispetto ai tradizionali strumenti
di cottura.

Struttura interna:
il rivestimento in CERAMICA_01°
Internal structure:

J CERAMICA_01° coating

L Base di applicazione:
e ALLUMINIO

Base material:
ALUMINIUM

The first and best ceramic coating. Unbeatable for frying,
inimitable for browning and sautéing, CERAMICA_01°

is the original ivory-coloured coating with superb
heat-conduction properties, for crisp cooking and
considerable energy savings.

It forms an extremely dense, compact film on the pan,
creating a surface that is always smooth, never porous,
and easy to clean. CERAMICA_01° offers a cooking
experience that is quite unlike that of traditional cooking
implements.
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Padella / Frypan
CM. @ 24 0000770124
CM. 3 28 0000770128
CM. @ 32 0000770132

Casseruola 1 manico
Saucepan

cm. @20 11.2,8 0000770520

Casseruola 2 maniglie
Dutch oven

CM. @24 LT.4,9 0000770724

Caratteristiche tecniche

Rivestimento interno in CERAMICA_01°.

Corpo in alluminio, spessore 4 mm.

Manici in acciaio fuso rivestiti con guscio in silicone nero.
Maniglie in acciaio fuso fissate con solidi rivetti.
Coperchi in acciaio inox con traversini inox.

Garanzia 5 anni.

Technical specifications

Interior coating in CERAMICA_01°.

4-mm-thick aluminium body.

Cast steel handles with black silicone grips.

Steel handles.

Lids in stainless steel with stainless steel crossbars.
Guarantee 5 years.
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Tegame 2 maniglie

2 handle skillet
CM. @ 28 0000770228
CM. @ 32 0000770232

Coperchio in acciaio

Steel lid
CM. @ 24 0006441524
CM. @ 28 0006441528
CM. @ 32 0006441532




