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Caratteristiche tecniche 
Rivestimento esterno in smalto porcellanato nero.
Rivestimento interno antiaderente rinforzato ARTECH PLUS®.
Fondo interno con texture a rilievo per maggiore
antiaderenza e resistenza.
Fondo antiscivolo con design esclusivo Moneta.
Garanzia 5 anni.

Technical specifications 
Exterior coating in black porcelainised enamel.
Reinforced inner coating in ARTECH PLUS®.
Relief-textured base on the inside for greater non-stick
power and resistance.
Non-slip base with exclusive Moneta design.
Guarantee 5 years.

la salvaenergia plus

La pentola ad alto valore aggiunto.
The high-added-value pan.

Solida, affidabile, sempre all’altezza delle aspettative.
Pronta a stupire per prestazioni, ma sempre attenta ai
consumi grazie al dispositivo Salvaenergia. Per chi cerca
la qualità senza compromessi di uno strumento efficiente
e duraturo, LaSalvaenergia Plus è la scelta definitiva.

Solid, reliable, always up to your highest expectations.
Consistent in its stunning performance, but always with
an eye on energy consumption thanks to the EnergySaver
device. For those who demand uncompromising quality
in an efficient, long-lasting product, LaSalvaenergia Plus
is a must.
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Casseruola 2 maniglie
Dutch oven
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Wok 1 manico / Wok (1 handle)
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Tegame 2 maniglie
2 handle skillet
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Casseruola 1 manico 
Saucepan
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Bistecchiera / Grill Pan
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Rostiera / Roasting dish
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Una volta raggiunti i 140°C il logo Salvaenergia appare
sulla speciale ghiera termocromica integrata nel manico.
È quindi sufficiente abbassare la fiamma per ridurre
i rischi di scottature, abbattere il consumo energetico
e prevenire la perdita di liquidi ricchi di nutrienti dai cibi
in cottura. 

Once it reaches 140°C, the
EnergySaver logo appears on the
special thermochromic ring on
the handle. All you need to do
is turn down the heat to avoid
burning - slashing energy 
consumption and preventing the
loss of liquids that are rich
in nutrients.


