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Caratteristiche tecniche 
Rivestimento esterno in smalto siliconico satinato.
Rivestimento interno antiaderente rinforzato ARTECH PLUS®.
Manici e maniglie soft touch.
Garanzia 5 anni.

Technical specifications 
Exterior coating in matt-finish silicone enamel.
Reinforced inner coating in ARTECH PLUS®.
Soft-touch handles end grips.
Guarantee 5 years.
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Wok 1 manico / Wok (1 handle)
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Tegame 2 maniglie
2 handle skillet
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Casseruola 1 manico 
Saucepan
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Casseruola 2 maniglie
Dutch oven
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la salvaenergia

Consumare meno, per cucinare meglio.
Consume less, cook better.

Immaginate una pentola che elimini gli sprechi e ottenga
il massimo delle proprietà nutritive dai cibi in cottura.
Uno strumento affidabile, prodotto con materiali di prima
qualità e dotato di rivestimento interno antiaderente
rinforzato. In altre parole, la compagna ideale per la
cucina di tutti i giorni.
Questa pentola esiste: è LaSalvaenergia Moneta.

Imagine a pan that eliminates waste and draws out the
greatest possible amount of nutritional properties from
the food. A reliable implement, made with top-quality
materials and complete with a reinforced internal
non-stick coating. In other words, the ideal companion
for everyday cooking.
This pan exists: it is the Moneta LaSalvanenergia.

Una volta raggiunti i 140°C il logo
Salvaenergia appare sulla speciale
ghiera termocromica integrata nel
manico. È quindi sufficiente abbassare
la fiamma per ridurre i rischi di scottature,
abbattere il consumo energetico

e prevenire la perdita di liquidi ricchi di nutrienti dai cibi
in cottura. 

Once it reaches 140°C, the EnergySaver logo appears on
the special thermochromic ring on the handle.
All you need to do is turn down the heat to avoid burning
- slashing energy consumption and preventing the loss
of liquids that are rich in nutrients.


